Boas Praticas de Manipulagdo em Servigos de Alimentagdo
i

RETOMADO CURSO SOBRE
@ MANIPULACAO DE ALIMENTOS

O curso Boas Praticas de Manipulacdo em Servicos de Alimentacdo foi desenvolvido pela ENAP,

em parceria com Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria e Universidade Federal de Santa

Catarina, com o objetivo de capacitar, apoiar e auxiliar os manipuladores de alimentos a

aperfeicoarem o controle sobre requisitos na manipulagdo dos alimentos, reduzindo assim o

risco de doencas associadas ao consumo de alimentos.

CONTEUDO PROGRAMATICO:
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Entendendo a contaminacdo dos alimentos;
Ambiente de Manipulac¢do e Cuidados com Agua;
Manuseio do Lixo e Controle de Vetores e Pragas;
Higienizacdo;

Manipuladores e Visitantes;

Etapas da Manipulacdo dos Alimentos;
Documentacgao e Funcdo do Responsavel pelo Servico;

Revisdo do conteldo.

Faca sua inscricdo neste link: https://www.escolavirtual.gov.br/curso/287

Atencdo: em caso de duvidas e/ou esclarecimentos especificos, contatar o Setor de Alimentos

da Visa. Contatos:

Telefone: 3202 1753

E-mail: vigilanciasanitaria@salvador.ba.gov.br


https://www.escolavirtual.gov.br/curso/287

